
Mquina de pan Kenwood BM 250
amasa ella misma

Hornea bien!

Todo

No es un mal diseo, facilidad de manejo, no hay funciones innecesarias

no hace ruido

pan muy sabroso, todo estaba horneado

Apreci la calidad de construccin, todo se hizo muy bien, no hay grietas, el plstico no se preocupa al
hornear. Esta es la nica ventaja. El proceso de amasar y levantar la masa va bien, no hubo
problemas con esto 

Funciona bien, hornear pan es un placer

Aspecto hermoso

Todo es simple

Compr una mquina de pan as en 2007 , funciona perfectamente. El pan queda delicioso, no ocupa
mucho espacio, un buen bol no quema nada, un cable largo a la salida. En general estamos
satisfechos.

Lo uso desde hace ms de 4 aos. Muy Satisfecho. Por lo general, horneo pan de acuerdo con la
receta "Pan blanco con huevos": la corteza est crujiente, la miga est aireada, no se pone rancia
durante varios das (si se almacena en una bolsa). Muy satisfecho 

estufa justo clase!! 3 aos ya! y se burlaron tanto de ella que uno solo puede simpatizar. Funciona
como un caballo de batalla! No rasque el balde actual, y vierta agua primero! para usar

Fcil de usar, programas simples Lo he estado usando todos los das durante 1,5 aos. He estado
horneando pan para la familia. Estoy muy satisfecho. Gracias 

 mira lo que sale: agrega agua o harina y asegrate de ayudar a recoger la harina con una esptula
en el primer lote, no necesitas jugar as para el trigo), masa para albndigas (pizza, pasteles), pan
rpido e incluso segn su receta, por as decirlo, compuesto sobre la marcha. Y otra ventaja de este



HP en el peso del pan 500/750/1000 nos alcanza para una familia de 3 adultos 500g para 2 dias de
descanso, que bueno que no tomaron HP 750/1000 (habria siempre sean pedazos de pan viejo, y
el pan no me gusta tirarlo).

- Los materiales de fabricacin son buenos, se ve hermoso, o ms bien sobrio, pero me gusta esta
tcnica. desventajas - El pan se est horneando! y esto es lo ms importante! Prob pan de cebolla
blanca, pan dulce de semillas de amapola y varios panecillos diferentes! Todo sali bien!


