Vitrocermica Whirlpool AKT 8210 LX

SIMPLEMENTE ZAH ZAH ZHAH!!!!

Habiendo comprado una estufa as, cometieron un gran error. La zona de expansin ovalada result
ser completamente innecesaria. Intentamos cocinar un asado en un brasero

tuve que abrir una sartn caliente y revolver el plato todo el tiempo para que no se quemara desde
el fondo. Dado que la estufa se calienta solo desde abajo, es mejor poner los platos que se cocinan
en esta zona en el horno. all, debido al convector, el plato se cocina por todos lados y luego no es
necesario darle la vuelta y hornear sobre la tapa y luego lavar la grasa de la estufa y los muebles.
Es mejor llevar una estufa con dos zonas redondas para ollas y sartenes redondas.



