
Parrilla elctrica De'Longhi Grigliatutto CG4001
Obtuve solo 1300 g, despus de 5 usos de la placa, murieron y la grasa gote directamente en la
parrilla en los diez.

Sobre todo, me sorprendi lo rpido que fre. Le las instrucciones, vi el tiempo recomendado y no lo
cre. Pero result que esto es exactamente lo que sucedi. La chuleta de pollo con un aparato bien
calentado se fre en solo 2 minutos y la carne de cerdo en 4-5! Eso es lo que significa calentar
desde dos lados a la vez. Bueno, la presin probablemente tambin juega un papel. Es importante
que puedas frer casi sin aceite, porque ese par de gotas que van a lubricar las superficies de
trabajo al principio no se pueden contar. Adems de carne, fri salchichas, calabacines, pimientos e
incluso aros de cebolla. Por separado, elogio la fritura del pan y la preparacin de bocadillos
calientes. Resulta rpido y muy sabroso! El siguiente paso es frer las chuletas, creo que lo intentar la
prxima semana. Es fcil de usar, no se desliza sobre la mesa, el mango no se calienta. Se lava
rpidamente. Hay una garanta de un ao.
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