Mezclador Vitek VT-1410

excelente modelomuy buena batidora, masa mixta para charlotte, protenas de merengue, crema de
mantequilla y leche condensada. No hay quejas: no se calentaba, no ola a plstico, interfera con
todo rpidamente. No veo ninguna razn para comprar un modelo caro si est cocinando solo para su
familia

excelente modeloBatidora de mano simple y conveniente con 2 boquillas. No puedo imaginar la
vida sin | en mi cocina. Aunque el modelo es econmico, la batidora est hecha slidamente, el plstico
no tiene un olor acre, agradable al tacto, el mango en s es cmodo, no se desliza en la palma de la
mano. Hay 2 accesorios para batir y 2 accesorios para masa. 5 velocidades Exteriormente, todo est
bien hecho, incluso dira que es agradable. Me gusta la combinacin de plstico blanco y oscuro. En
general, el modelo est completamente satisfecho, no hay quejas.

excelente modeloUn mezclador bastante econmico, pero slido. Me gust la calidad del plstico.
Esperar, que en seis meses no empezar a desmoronarse (yo tuve uno, no dir el nombre de la
empresa, solo dir que es incluso ms caro que Vitek). Hay 2 boquillas adicionales para la prueba. No
los us antes, luego mir en YouTube cmo los italianos amasan la masa para sus panes

result que era algo muy conveniente y til. La potencia estndar para un mezclador de este tipo es de
300 vatios. Es suficiente para todo, desde la masa hasta las cremas de aceite. 5 velocidades +
turbo. Simple, confiable y conveniente: las caractersticas principales, dira yo. Y, bueno, el precio es
atractivo, por supuesto.

mal modeloSupuse que era bastante dbil, pero no tanto. No podr sacar algo ms espeso que la
crema agria, y despus de 3 meses muri, para ser honesto, no se molest con una garanta. que es
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