
Panificadora Gorenje BM1400E
Necesito pensarEl horno funciona bien, amasamos mucha masa y horneamos mucho pan.

Raju debera hacer todo el libro de recetas, venderlo primero.

Aconsejo. Buen modelo.Segundo horno en funcionamiento. El primero es una especie de alemn
barato, ahora no recuerdo la marca. Algo as como Calatronic, el mercado domstico de Alemania,
trado en ocasiones desde Alemania, fue regalado al pueblo a su abuelo. :) Trabaj fielmente durante
cinco aos. Quera actualizar el parque de mquinas de pan :). Elegimos Gorenje BM1400E. Mes de
operacin - vuelo normal. :) Recetas segn el libro de recetas adjunto - tolerable :) Sintase libre de
dividir la cantidad de sal por 2. Probado en pan estndar y dulce. :) Buena suerte a todos...:)

mal modelo

a su discrecin.Subjetivamente, este es mi tercer horno, el mejor era barato, el el pan estaba
comiendo en exceso, lo siento, tuve que renunciar a favor de la quema, porque La pantalla se volvi
completamente ilegible despus de un mes. En esto, un pan tan delicioso no funciona. Nunca he
usado mermeladas y otras campanas y silbidos, aunque la estufa ya ha estado en el segundo ao ...
Ojo con el supra, estars feliz con suerte, y muchas veces ms barato. gran familia. Ya hace un ao
que lo usamos, el pan es muy sabroso y una hogaza grande da para mucho. Hornea bien el pan,
puedes hacer una corteza crujiente. Prctico modo de retardo. El pan se mantiene caliente durante
mucho tiempo despus de ser horneado. Buen ahorro para el presupuesto familiar.

gran modeloDespus de la compra, los primeros panes no funcionaron, o se cay el sombrero o no se
horne. El pan result justo despus de la compra de balanzas electrnicas.. Lo principal es poner todos
los ingredientes de acuerdo con la receta. El libro del horno est lleno de recetas. En realidad uso
2-3. La taza medidora en el kit no es muy buena: la compr de plstico transparente de mayor
volumen. Cocinamos mermelada en ella La estufa cumple su cometido al 100%. Estoy satisfecho
con la compra.

modelo psimoCompr este modelo por el pan grande de 1400 gr y la caja de metal..Hace 3 aos que
hago pan, tengo experiencia.muy ruidoso , al hornear, el rel de control de temperatura hace clic
para que pueda escucharlo en la esquina ms alejada de la habitacin ms alejada. El pan blanco
result con un techo hundido y no horneado, lo que nunca funcion en mi viejo MYSTERY. Lo prob
nuevamente en Mi programa No. 12, pero mientras programaba me di cuenta que las posibilidades
de este programa son muy limitadas. En general, el resultado es el mismo. Creo que el modelo no
tiene xito, hornea terriblemente, lo llev a la tienda. . 

gran modeloLas dimensiones de la panificadora son, por supuesto, grandes, al igual que el peso.
Pero esto es comprensible, el peso mximo del pan es de casi un kilo y medio. No hay dispensador,



pero no lo considero una desventaja. En principio, no es realmente necesario, usted mismo puede
verter los componentes en la masa.Me gustara agregar. Las instrucciones no dicen cmo quitar la
"llave" durante el horneado, al principio me desconcert, ya que no me permite interferir en el
proceso. Pero todo es simple, debes presionar secuencialmente CICLO + COLOR. Lo he estado
usando durante varios aos. Y puedo afirmar inequvocamente que el horno vale la pena y hace su
trabajo a la perfeccin. Lo principal es no meterse con las recetas uno mismo.

Llevamos casi un ao usando el horno.El libro de recetas result pan de inmediato.Uso balanza
electrnica.  azcar-2 cucharadas  leche en polvo 2 cucharadas  aceite vegetal-2 cucharadas  sal-2
cucharaditas  agua -480 millones  harina-620 gramos  levadura-6 gramo.  El pan no es muy poroso,
no se desmenuza. Se almacena durante 3-4 das, prcticamente sin ponerse rancio. Mucho depende
de la harina, no todos los productores son decentes. Hasta ahora, esta harina no ha fallado. .

un excelente modeloDesde hace ms de tres aos que usamos el SUPRA BMS-230 (se paga 5
veces), el cual empez a fallar (tardar en hornear y voltear en el amasado de la masa). En este
sentido, comenzaron a buscar otra mquina de pan. La eleccin recay en este modelo (buscamos en
Internet, miramos reseas, fuimos a tiendas y elegimos) por algo... todo es subjetivo, as que paso al
comentario en s. El montaje es de muy alta calidad (sin juego). Se ve hermoso metal y plstico negro
(incluso Panasonic se ve descolorido). Botones tctiles (funcionan adecuadamente), si entra harina,
es fcil de limpiar. Hay una luz de fondo en el interior (por ejemplo, por la noche alguien quiere ver
cmo el horno amasa la masa), as como una luz de fondo del panel. Hay un botn de bloqueo (para
nios). Funciona de forma muy silenciosa en comparacin con el Supra, (pero el sonido cuando
necesitas dejar caer los ingredientes o cuando termina el pro-ma es muy fuerte (pitidos). Observo
que este modelo no tiene dosificador (pero no lo tenemos). No lo necesito) La empresa est en
Eslovenia, pero ensamblan en China, pero todo es de muy alta calidad tanto a la vista como al
tacto. Las partes giratorias (el contacto del recipiente y la estufa) estn hechas de hierro. (a
diferencia de Panasonic, donde se usa plstico). No se ve grande en la mesa. El tazn se fija
simplemente presionando, no girando (como en los modelos modernos). Libro de recetas increble.
El pan es increble, hermoso, sabroso (dependiendo de la levadura), fcil de conseguir. Tenemos una
familia numerosa, as que lo tomamos con un gran matorral. Dos cuchillas, el amasado de masa se
vuelve mejor, como resultado, el pan es mejor. Hay un segundo matorral: en dos compartimentos
(puede hornear dos panes a la vez: blanco y negro). Definitivamente lo recomendamos
(considerando que este modelo cuesta varias veces menos que las marcas, y la calidad es mucho
mejor). No puedo decir nada sobre mermeladas y mermeladas, no lo cocinamos en l, pero pan,
masa para hornear en casa (puedes amasar mucho a la vez) y solo pasteles (por ejemplo, decid
hacer una magdalena o algo ms) funcionan y hornean maravillosamente. Primero, haga todo de
acuerdo con las instrucciones y no habr problemas con el olor. Y tambin comprar un electrn.
balanzas.

Lo compramos a travs de una tienda de Internet, ya que all es ms barato que en comfy, al principio
tena mucha demanda, ahora, a veces, incluso es demasiado perezoso para jugar, acaban de
comprar  pan y eso es todo, pero debe hornearse con anticipacin, por cierto, hay un retraso en el
inicio, puede obtener pan listo en la maana, incluso clido. e inmediatamente te funcionar como un
despertador al final del trabajo.



Usado exactamente dos veces y el horno dej de funcionar... Probablemente no tuvimos suerte con
el calidad..... 

 escriben que la gente tiene una China completa. No entiendo dnde notaste China all ??? No huelo
a China, tengo un montaje coreano en general, la calidad es bastante buena. slidamente
ensamblado, no veo ningn error en esto. El precio es adecuado para su calidad.

excelente modeloExcelente modelo, nos cost mucho elegir, nos quedamos con este. Precio, calidad
de construccin, la capacidad de programar su programa. Incluso hornea pan de centeno y pan
Borodino en el programa principal. Primer pan de trigo horneado tradicionalmente segn una receta
sencilla. Agua, harina, sal, azcar, mantequilla, levadura seca. Y result simplemente excelente, alto,
exuberante, bien horneado y dorado. El segundo fue horneado con trigo y centeno, la receta fue
tomada del sitio web de hlebopechka. El resultado es el mismo. Bien horneado. subi alto y result
muy sabroso. Hay que sacar la conclusin, no te arrepentirs.

mal modeloTrat de devolverlo a la tienda (un gran descuento de Internet de computadoras, as que
sin publicidad) porque. No han pasado 2 semanas - no lo tomaron, lo enviaron para que lo
examinaran con las palabras no sabemos cmo lo usaste (aunque el matrimonio es obvio).

mal modeloDespus Al comprar esta unidad, se descubri de inmediato un matrimonio, los botones
tctiles funcionaron a travs del tiempo. Cuando me puse en contacto con el servicio de atencin al
cliente, esper la pieza durante un mes, despus de lo cal dijeron que la pieza que lleg tambin estaba
defectuosa y ordenaron una nueva. El nuevo artculo nunca lleg, despus de esperar - 3 meses.
Como resultado, emitieron un acto sobre la imposibilidad de eliminar este mal funcionamiento con el
que puede devolver el dinero. Las esptulas en el recipiente con dos compartimentos tampoco se
mezclan bien, tuve que mezclarlo yo mismo. 


